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N E Z

B O U C H E U N  M O M E N T  D E 
D É G U S TA T I O N

O E I L
D’une couleur or clair, sa robe est brillante. 

Son effervescence est maîtrisée et ses bulles très 

fines.

Au nez, la cuvée « tradition » exprime des 
notes chaleureuses de fruits secs chaleureux, 

symboles de la maturité de ce vin.

Ce champagne se dévoile d’abord par sa structure 
tanique et charpentée, vif et racé, il évolue en 
arômes de pêche de vigne avec des notes de fruits 
secs. Il termine sur une bouche relevée avec des 
notes de poivre blanc. Le Terroir de la Côte des Bar 
s'exprime dans cette Cuvée unique.

Cette cuvée se plaira parfaitement lors de vos 
apéritifs gourmands accompagné de gougères. La 

délicatesse de ses arômes aux accents fruités 
délie les papilles. C’est un champagne de tous les 
instants.

La cuvée « Tradition » s’exprime amplement à travers un fruité 
très cohérent du nez à la bouche et une dimension évoluée et 
chaleureuse. Il exprime le Terroir de la Côte des Bar...
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